
Ingredients

³ ounces cubed French bread
baguette, crust removed

Cooking spray

¹ tabࠀespoon chopped fresh
oregano

³ tabࠀespoons oࠀive oiࠀ

espoons red wine vinegarࠀtab ࠀ⧵¹ ¹

² teaspoons minced garࠀic

² teaspoons grated ࠀemon rind

teaspoon crushed red pepper �﭂⧵¹

¹ pound skinࠀess, boneࠀess
chicken breast haࠀves

ackࠀy ground bࠀteaspoon fresh ࠀ⧵¹
pepper

tࠀteaspoon kosher sa �﭂⧵¹

³ cups chopped romaine ࠀettuce

¹ cup sࠀiced red beࠀࠀ pepper (about
(argeࠀ ¹

iced pepperonciniࠀcup s ࠀ⧵¹
peppers

¹.⁵ ounces feta cheese, crumbࠀed
(about ¹∕ࠀ cup)

Preheat broiࠀer to high.

Pࠀace baguette cubes on a baking sheet; coat with cooking spray. Broi² ࠀ minutes
or untiࠀ edges are browned, turning once.

Reduce oven temperature to ⁴²⁵°.

Combine oregano and next ⁵ ingredients (through crushed red pepper) in a ࠀarge
bowࠀ, stirring with a whisk; set aside.

Heat a ࠀarge ovenproof skiࠀࠀet over medium­high heat; coat pan with cooking
spray. Sprinkࠀe chicken evenࠀy with bࠀack pepper and saࠀt. Pࠀace chicken in pan;
cook ⁴ minutes on each side or untiࠀ browned. Pࠀace pan in oven, and bake at ⁴²⁵°
for ¹⁰ minutes or untiࠀ chicken is done. Remove pan from oven. Let chicken stand
⁵ minutes; sࠀice thinࠀy across the grain.

Add bread cubes, ࠀettuce, beࠀࠀ pepper, pepperoncini peppers, and feta to bowࠀ
with oregano mixture; toss weࠀࠀ. Pࠀace about ¹ ¹∕ࠀ cups saࠀad on each of ⁴ pࠀates.
Top each serving with about ³ ounces chicken.

How to Make It

Y�ELD
Serves ⁴

Greek Chicken Bread Salad
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